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Weltacker-Post

Liebe Freundin und lieber Freund des Weltackers

Die Bohnenschatze werden dir im Museum in Attiswil schon bald ihre vielen Geheimnisse offenbaren.
Die Vernissage steht vor der Tir - du bist herzlich eingeladen am Samstag 11. Marz um 16 Uhr mit
dabei zu sein.

Vielleicht hast du Lust darauf die Hilsenfriichte auf kulinarische Weise zu entdecken, wir bieten dir
dazu einen spannenden Kochkurs an.

Natdrlich ist auch unser Weltacker bald bereit fir den Empfang von vielen Besucher:innen. Das
Weltackerteam ist fleissig am Vorbereiten, damit die Saison 2023 erdffnet werden kann.

Wir kommen inspiriert aus dem Winter - durch viele Treffen mit Partner-Ackern sind neue Ideen
entstanden. Wir freuen uns darauf, dir diese bald auf unserem Acker in Attiswil zeigen zu diirfen.

Herzliche Griisse
Dein Weltacker-Team

000
Vernissage in Attiswil

Das Dorfmuseum Attiswil zeigt dir die Welt der Bohnenschatze. Lerne
die Talente der Bohnen, ihre Vielfalt und Beliebtheit in der ganzen
Welt kennen.

Die Vernissage findet schon nachsten Samstag, 11. Marz um 16 Uhr
statt. Wir freuen uns, dich begriissen zu diirfen!

Du hast am Samstag keine Zeit? Wir freuen uns auf deinen Besuch an
einem der drei Sonntage 12. / 19. / 26. Marz 2023 jeweils 13 - 17 Uhr.

Alle Mitglieder des Vereins Weltacker Attiswil sind herzlich zu unserer
Hauptversammlung eingeladen. Sie findet vor der Vernissage im
Schulhaus in Attiswil statt. Du bist noch nicht Mitglied unseres Vereins
und mdchtest es gerne werden? Melde dich hier fir eine
Mitgliedschaft an.
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Kochkurs Hiilsenfriichte in Riedholz

Du mdochtest neue und traditionelle Rezepte mit Hiilsenfriichten
ausprobieren? Dann bist du an unserem Kochkurs an der richtigen
Adresse. Wir bieten dir an zwei Abenden je einen spannenden
Kochkurs an.

Hiilsenfriichte haben es in sich! Sie sind gesund und schmackhaft, sie
dienen als Lieferanten von wichtigen pflanzlichen Eiweissen und sind
reich an Ballaststoffen. Die vielfaltigen Zubereitungsmaoglichkeiten
werden dir im Kurs aufgezeigt und du kannst sie unter der
fachkundigen Anleitung von Michelle Bur gleich selbst ausprobieren.

Das Angebot wird vom Projekt «Mehr Bohnen auf Acker und Teller»
mitgetragen. Denn Hulsenfriichte sind nicht nur gesunde
Nahrungsmittel, auch unserem Acker tun sie gut. Sie férdern die
Bodenfruchtbarkeit also die Vielfalt von Bakterien und Regenwiirmern
im Boden und bieten auch den Insekten Nahrung.

Kursinhalt:

Wir kochen und geniessen zusammen feine Spezialitaten aus
Hulsenfriichten (auch vegetarisch)

Kursdaten: 19. April oder 1. Juni 2023 - jeweils ab 18.00 Uhr
Kursleitung: Michelle Bur

Kursort: Wallierhof in Riedholz

Kurskosten inkl. Essen und Kursunterlagen: Fir Mitglieder des Verein
Weltacker Attiswil: Fr. 45.-- / Nichtmitglieder Fr. 55.--

Hier geht es zur Anmeldung

Die Ackerschule unterrichtet auf dem Acker

Der Weltacker ist auch ein ausserschulischer Lernort. Unser Schulteam
informiert die Schiilerinnen und Schiiler in einem halben Tag (ca. 3
Stunden) zum Thema "Mein Essen wachst nicht im Supermarkt".

Die Schiilerinnen und Schiiler erleben direkt auf dem Acker die
verschiedenen Aspekte der Lebensmittelproduktion (Saatgut, Boden,
Bestaubung, Biodiversitat, Food Waste). Sie entdecken, begreifen und
erfahren Zusammenhange von Nahrungsmitteln und Konsum und
deren Auswirkungen auf die Umwelt und das Klima.

Die Inhalte sind stufengerecht, handlungs- und erlebnisorientiert auf
den Lehrplan 2021 abgestimmt. Wir richten uns an Schulkassen von
der 3. bis zur 9. Klasse.

Weitere Informationen und Anmeldemdglichkeiten findest du hier.

Sommerferienangebot Naturspur auf dem Weltacker

Wir laden alle 2. bis 6. Klassler ein, an einem der beiden
Sommerworkshops bei uns auf dem Weltacker dabei zu

sein. Gemeinsam mit Pro Natura organisieren wir zwei 3-tagige
Workshops, diese finden statt in der ersten und in der letzten
Schulferienwoche des Kantons Bern, jeweils von 9.00 - 15.00 Uhr.

Eine besondere Attraktion des Workshops ist das mobile
Naturerlebniszentrum "Naturspur" von Pro Natura, das in dieser Zeit
auf dem Weltacker gastiert.

Weitere Informationen findest du auf unserem Flyer.
Hier kannst du dich anmelden.
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Der Weltacker macht sich bereit

Der Ackerplan ist ausgearbeitet und unser Team ist voller Tatendrang,
um die 2000 m2 des Weltackers bald mit vielen Pflanzen,
Installationen und spannenden Pfaden flr die neue Saison bereit zu
machen.

Zurzeit sind wir daran das Saatgut zu sortieren, die Keimproben von
Yams und Tabak zu pikieren. Sobald es etwas warmer wird beginnen
wir das Getreide auszusahen.

Hast du Lust bei uns mit zu helfen? Melde dich gerne bei unserem
Ackerleiter und werde Teil des Weltacker-Teams.

Am Sonntag, 7. Mai ist Saisoneroffnung auf dem Weltacker in Attiswil.
Es geht los mit dem ersten offenen Sonntag der Saison. Wir bieten dir
einen vielfaltigen Setzlingsmarkt an. So kannst du bei dir zu Hause
einige der Weltackerpflanzen gedeihen lassen. Wir freuen uns auf
dich. Willkommen!
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